
 

 

 PINTXO BEROAK  
Urdaiazpiko KROKETA   2,50€ 
BAKAILAO arrautzopil   2,60€ 
GAZTA edo HARAGI bola   2,50€ 
Haragi BOLA saltsan   2,50€ 
TXIPIROIA plantxan   3,00€ 
TXORIZO txingarretan   3,90€ 
TXAHAL masaia ta pure patata  4,50€ 
FOIE brioche sagardo-sagarrekin  6,95€ 
TXULETA premium   5,95€  
 

 ERRAZIOAK  
GAZTA taula, lau mota ezberdin  18,00€ 
URDAIAZPIKO iberikoa   24,00€ 
TOMATE entsalada   10,00€ 
HEGALUZEA, antxoa, piperra ta tipulinarekin 16,00€ 
ANTXOAK gazituak   15,00€ 
BAKAILAOA, piperrada ta pil-pil-rekin  20,00€ 
TXAHAL masaia patata purea ta bere satsarekin 20,00€ 
Lau Haragi BOLAK satsan   10,00€ 
KALAMAR frijituak   13,00€ 
TXIPIROI plantxan binagretarekin  16,00€ 
Patata MINAK   8,00€ 
 
 

 TXINGARRETAN  
TXORIZO naturaka   7,50€ 
OLAGARROA, piperrada, patatak ta pimentoiarekin 26,00€ 
BAKAILAO solomo lodia   22,00€ 
AMU-LEGATZ solomoa   22,00€ 
LEGATZ isatsa edo kokotea (bi persona) 45,00€ 
ZAPOA baratxuri more olio errearekin (banako) 24,00€ 
ZAPOA baratxuri more olio errearekin (bi persona) 49,00€ 
ERREBOILOA limoi-ongailuarekin (bi persona) 70,00€/Kg 
OILASKO ½ txingar patatekin  18,00€ 
Behei SAIHESKIA txingar patatekin  23,00€ 
TXULETA premium   47,00€ 
 

 

 

   SAGARDOTEGI MENUA 
Etxeko APERITIBOA 
BAKAILAO arrautzopil 
BAKAILAOA, piperrada ta pil-pil-rekin 
TXULETA txingarretan 
GAZTA, intxaurrak ta irasagarra 
TXOTX sagardoa 
Baserriko OGIA 
 

42,00€ / pertsona  
 (bi pertsona minimo) 
 

 PINTXOS CALIENTES  
CROQUETA de jamón   2,50€ 
Tortilla de BACALAO   2,60€ 
Bola de QUESO o de CARNE  2,50€ 
ALBÓNDIGA en salsa   2,50€ 
CHIPIRÓN a la plancha   3,00€ 
CHORIZO a la brasa   3,90€ 
CARRILLERA de ternera con puré de patata 4,50€ 
FOIE en pan brioche y manzanas a la sidra 6,95€ 
CHULETA premium   5,95€  
 

 RACIONES  
Tabla de QUESOS, cuatro variadades  18,00€ 
JAMÓN ibérico   24,00€ 
Ensalada de TOMATE   10,00€ 
BONITO con anchoas, guindillas y cebolla 16,00€ 
ANTXOAS en salazón   15,00€ 
BACALAO con piperrada y pil-pil  20,00€ 
CARRILLERAS de ternera con puré de patata 20,00€ 
ALBÓNDIGAS en salsa, cuatro unidades  10,00€ 
CALAMARES a la romana   13,00€ 
CHIPIRONES a la plancha con vinagreta 16,00€ 
Patatas BRAVAS   8,00€ 
 
 

 A LA BRASA  
CHORIZO natural   7,50€ 
PULPO con piperrada, patatas y pimentón 26,00€ 
Lomo grueso de BACALAO   22,00€ 
Lomo de MERLUZA   22,00€ 
Cola o cogote de MERLUZA (dos personas) 45,00€ 
RAPE con refrito de ajo morado (individuak) 24,00€ 
RAPE con refrito de ajo morado (dos personas) 49,00€ 
RODABALLO con aliño de limón (dos personas) 70,00€/Kg 
Medio POLLO con patatas braseadas  18,00€ 
COSTILLA de vaca con patatas braseadas 23,00€ 
CHULETÓN premium   47,00€ 
 

 

 

   MENÚ DE SIDRERÍA 
APERITIVO de la casa 
TORTILLA de bacalao 
BACALAO con piperrada y pil-pil 
CHULETÓN a la brasa 
QUESO, nueces y membrillo 
Sidra al TXOTX 
Pan de caserío 
 

42,00€ / persona  
 (mínimo dos personas) 

 
 

 CHAUD TAPAS  
CROQUETTE de jambon   2,50€ 
Omelette de MORUE   2,60€ 
FROMAGE ou BŒUF boule  2,50€ 
BOULETTE de viande en sauce  2,50€ 
Petit CALAMAR grille avec vinaigrette 3,00€ 
CHORIZO à la braise   3,90€ 
JOUES de bœuf en sauce   4,50€ 
FOIE avec pommes au cidre   6,95€ 
CÔTE premium   5,95€  
 

 ENTRÉES  
Dégustation de FROMAGES, quatre variétés 18,00€ 
JAMBON ibérique   24,00€ 
TOMATE salade   10,00€ 
THON avec basque piments verts et anchois 16,00€ 
ANCHOIS salaison   15,00€ 
MORUE façon pil-pil et poivrons  20,00€ 
JOUES de bœuf avec purée de pommes de terre 20,00€ 
Quatre BOULETTES de viande en sauce 10,00€ 
CALAMARS à la romaine   13,00€ 
Petit CALAMARS grille avec vinaigrette 16,00€ 
Pomme de terre “BRAVAS”  8,00€ 
 
 

 BRAISE  
CHORIZO naturel   7,50€ 
POPULPE avec pommes de terre et oignons 26,00€ 
Pavé de MORUE   22,00€ 
Filet de MERLU   22,00€ 
Gorges ou queue de MERLU (deux personnes) 45,00€ 
LOTTE huile chaude et ail violet (un personne) 24,00€ 
LOTTE huile chaude et ail violet (deux personnes) 49,00€ 
TURBOT avec vinaigrette au citron (deux personnes) 70,00€/Kg 
Demi-POULET avec pommes de terre braisées 18,00€ 
TRAVER de bœuf avec pommes de terre braisées 23,00€ 
CÔTE premium   47,00€ 
 

 

 

   MENU CIDRERIE 
APERITIF de la maison 
Omelette de MORUE 
MORUE façon pil-pil et poivrons 
CÔTE grillé 
FROMAGE, noix et gelée de coing 
Cidre “TXOTX”  
PAIN maison 
 

42,00€ / personne  
 (minimum deux personnes) 

 
 

 WARM TAPAS  
Ham CROQUETTE   2,50€ 
COD omelet    2,60€ 
CHEESE or MEAT ball   2,50€ 
MEATBALL in sauce   2,50€ 
Grilled SQUID   3,00€ 
Grilled CHORIZO   3,90€ 
Veal CHEEK and its sauce   4,50€ 
FOIE with cider Apple   6,95€ 
Premium beef CHOP   5,95€  
 

 STARTERS  
CHEESE board degustation of four cheeses 18,00€ 
Iberian HAM    24,00€ 
TOMATO salad   10,00€ 
WHITE TUNA, green basque pepeers and anchovies 16,00€ 
Salted ANCHOVIES   15,00€ 
COD with pil-pil and peepers  20,00€ 
Beef CHEEK with mashed potatoes  20,00€ 
Four MEATBALLS in sauce  10,00€ 
Fried SQUIDS   13,00€ 
Grill SQUIDS with vinaigrette  16,00€ 
“BRAVAS” potatoes   8,00€ 
 
 

 CHARCOAL GRILL  
Natural CHORIZO   7,50€ 
OCTOPUS with potatoes and onion  26,00€ 
Thick COD loin   22,00€ 
Hook caught HAKE   22,00€ 
HAKE, tail or nape (two person)  45,00€ 
MONKFISH with purple garlic fried sauce (single) 24,00€ 
MONKFISH with purple garlic fried sauce (for two)49,00€ 
TURBOT with lemon dressing (for two) 70,00€/Kg 
Half CHICKEN with grilled potatoes  18,00€ 
Beef RIB with grilled potatoes  23,00€ 
Premium Beef CHOP   47,00€ 
 

 

 

  CIDER-HOUSE MENU 
House’s APERITIF 
COD omelet 
COD with pil-pil and peppers 
Charcoal grilled CHOP 
CHEESE, quince jelly and nuts 
“TXOTX” cider 
Farm BREAD 
 

42,00€ / person  
 (for two minimun) 

 
 


